Weltmeistermarmelade in drei Farben

Mengeringhduser Hausfrauen probierten aus, was sich aus Zucker alles zaubern lasst

Arolsen-Mengeringhausen.
~Weltmeisterliche® Marme-
lade kochten die Damen des
Hausfrauenverbandes bei ihrer
jlingsten Zucker-Aktion in der
Bickerei Clement ein.

In verschiedenen Schich-
ten wurde schwarz-rot-golde-
ne Marmelade eingekocht, zu-
bereitet aus Heidelbeere und
Pflaumen, Trauben und Apfel-
sinen. Vorsitzende Monika Volk-
mann berichtete, diese Drei-
Schicht-Marmelade habe sie
zum ersten Mal ausprobiert.
SchlieBlich erprobten die Frau-
en andere aulergewohnliche
Rezepte aus, so etwa Grapefruit
mit Banane. Schlief8lich sollten
Friichte verwendet werden, die
es im Austragungsland der WM,
in Siidafrika. eibt.
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Irmgard Clement und Monika Volkmann prasentierten beim

Treffen der Hausfrauen ihre Weltmeister-Marmelade. Foto: or

Wie hoch die Chancen der
deutschen Elf im siidlichen Afri-
ka einzuschidtzen sind, kon-
nen die Hausfrauen nicht sa-
gen, wie die Vorsitzende meint.
Allerdings kénnten sie schon
jetzt von sich sagen, dass sie
Weltmeister beim Marmelade-
herstellen seien. Die Maglich-
keiten dafiir bot neben einem
deutschen Zuckerhersteller die
Bickerei Clement, Seniorche-
fin Irmgard Clement gehort seit
iiber 50 Jahren den Verein an.

Geschichten aus und ber
Afrika konnte Monika Volk-
mann aus eigener Anschauung
weitergeben. Sie war im vorigen
Jahr mit einer Gruppe von Rei-
senden im Siiden des Schwar-
zen Kontinents unterwegs und
schwirmt von der Region. (1)



